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YOUR VISIT ANTICIPATED 
WITH A HOST OF PERSONALIZED 
GUEST SERVICES
STAY CONNECTED WITH HIGH-SPEED INTERNET
Connectivity in the lobby is complimentary. Your guest room is also 
equipped with wireless capabilities. The daily charge of 9.95 for deluxe 
wireless (3 MB standard usage) or 14.95 for premium wireless (6 MB 
for gaming, media, streaming and video chat) will be automatically 
charged to your guest room. Members of our loyalty program receive 
complimentary access to the deluxe wireless service. Gold and Platinum 
level members may access the premium service for a 4.95 charge per day. 
Black level members receive complimentary premium wireless service.

BUSINESS CENTER
Conveniently located on the Lobby Level, our business center offers a 
full range of fee-based office services including photocopying, faxing 
and computer access. In addition, shipping labels and boxes are 
available for your shipping needs. Our self-service business center is 
available 24 hours a day.

MEETING SPACE
We feature 22,000 square feet of meeting and function space. Our Grand 
Ballroom offers 9,200 square feet of unobstructed meeting space and 
is located on the second floor. Our College Room, Temple Room and 
Goffe Boardroom are also located on the second floor. Located on the 
nineteenth floor is our Harbour Room overlooking Long Island Sound.

LOCAL SCOOP
Want to know where to go for the best local pizza, the freshest pastries 
or the coldest draft beer? If you are looking for the inside scoop on 
where to shop, play or take in the city’s best shows, simply stop by our 
concierge desk or dial “0” to be connected to our local expert. Whether 
you’re getting away or getting connected, rest assured, we’ll take care of 
everything.
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ENTICING CHOICES IN DINING &  
ENTERTAINMENT. . . 
IMAGINATIVE AND THOROUGHLY ENJOYABLE
JOHN DAVENPORT’S
Our Executive Chef strives to source sustainable, seasonal ingredients 
from local farmers, while taking pride in products made in house. 
His culinary team highlights the Atlantic coastline and its abundant 
offerings from the sea. Floor-to-ceiling windows bring the most 
captivating panoramic views of the city, Long Island Sound and Yale 
University to our community. Serving breakfast Monday through Friday 
from 6:30 am to 11 am, Saturday from 7 am to 11 am and Sunday from 
7 am to 10 am. Breakfast buffet Monday through Saturday from 7 am to 
10:30 am, Sunday 7 am to 10 am. Sunday brunch 10 am to 2 pm. Dial 56.

BAR 19
Located in John Davenport’s at the top of the Park, this 19th floor bar 
welcomes you in an upscale atmosphere where you can enjoy a special 
cocktail or comfort food with a twist. Specializing in creative regional 
cuisine, we bring you fresh products from Hudson Valley to Prince 
Edward Island including a selection of burgers, sliders and pastas. Bar 
19 is open Sunday through Thursday 4:30 pm to Midnight and Friday & 
Saturday from 2 pm to 1 am. Bar menu is available until 11 pm. Dress is 
casual.

GUEST ROOM DINING
Enjoy a sumptuous meal, light snacks and exquisite desserts in the 
privacy of your room. Complete bar packages and hors d’oeuvre 
selections are available for hospitality room needs. Our Chef would be 
delighted to help accommodate your specific dining needs. Dial 56.

All items can be packaged for your traveling convenience –  
simply let us know and we will deliver your order On The Go,  
Ready For Your Ride or Flight.

MORSEL’S
From snacks to sundries, Morsel’s has what you need. Grab a coffee for 
your travels or stop by for a souvenir reminder of our city. Located in the 
Lobby. Open 6 am to 10 am Monday through Friday and 7 am to 1 pm on 
the weekends.



RATES AND USAGE FOR 
YOUR ROOM PHONE 
AND DIALING INSTRUCTIONS
DIALING INSTRUCTIONS

Type of call	 Dial	 Charge

Local Calls	 9 + Number	 .67

Directory Assistance	 9 + 1 + 411	 1.00

Credit Card/ 
Operator Assisted	 9 + 0 + AC + Number	 No Charge

Toll Free 800 Calls	 9 + 0 + AC + Number	 No Charge

Long Distance Domestic	 9 + 1 + Number	 1.00

Long Distance International	 9 + 011 + Number	 1.00

ROOM TO ROOM DIALING

Any Room	 7 + Room Number

LONG DISTANCE
Long distance carrier is Sprint. Guests may access carrier of their choice.
Long distance calls charged to your room are billed at the daytime 
operator assisted rate, up to 2.00 surcharge for the first minute, plus 
85% hotel surcharge for both domestic and international calls. All are 
subject to applicable sales tax. Rates may vary.
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REAP THE REWARDS OF OUR  
SELECT GUEST LOYALTY PROGRAM
Known for its award-winning, personalized service, Omni leaves a 
lasting impression with every customer interaction, with a heightened 
level of recognition and rewards delivered through our Select Guest 
loyalty program. From the ability to earn free nights to complimentary 
Wi-Fi, pressing service and morning beverage, there’s a real value in 
every stay. It’s our way of taking care of you even more and keeping the 
little things you enjoy from adding up.

Plus, Select Guest members are also members of our global program, 
Discovery, which is shared across all Global Hotel Alliance brands. With 
more than 300 GHA hotels, the opportunity to be rewarded across the 
world has never been easier. Your status will be recognized at all GHA 
brands and you will enjoy select benefits, plus qualifying nights at all 
GHA hotels will accumulate toward the next level in Select Guest. You’ll 
also earn authentic Local Experiences whenever you travel.

Join now at OmniSelectGuest.com or complete the enrollment form 
located in your guest room and leave it at the front desk.



THE ART OF BREAKFAST
Omni Hotels believes that breakfast should be a stimulating and healthy 
start to your day. So we are committed to providing a culinary experience 
that tempts your palate and challenges the traditional breakfast fare. 
Combining national trends with regional flavors we have sourced cage-
free eggs, organic fiber-rich cereals, steel-cut oats, gluten-free breakfast 
breads. Our morning tea features whole leaf tea and rough-cut herbs. 
And we take great pride in our coffee which is directly sourced from the 
farmers and roasted with the highest standards.

BREAKFAST





Served from 6:00 a.m. to 11:00 a.m. daily  |  Dial “56” TO ORDER 

FRESH FRUIT & YOGURT
FRUIT PLATE������������������������������������������������������������������������������������������������������ 11
Add Cottage Cheese 4

YOGURT PARFAIT����������������������������������������������������������������������������������������������9
Vanilla Yogurt / Fresh Berries / Granola

CEREAL
GRANOLA������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 8

OATMEAL �������������������������������������������������������������������������������������������������������������9
Steel-Cut / Brown Sugar / Raisins / Pecans

KASHI ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5
Organic / Non GMO / Milk

GLUTEN FREE CEREAL �����������������������������������������������������������������������������������5

BAKE SHOP
TOAST OR ENGLISH MUFFIN������������������������������������������������������������������������ 4

BASKET OF MORNING PASTRIES ����������������������������������������������������������������5

BAGEL WITH CREAM CHEESE �����������������������������������������������������������������������6

GLUTEN FREE BAKED ITEM ������������������������������������������������������������������������� 4
Please Ask Your Order Taker for Today’s Selection

BREAKFAST MEATS
APPLEWOOD SMOKED BACON��������������������������������������������������������������������6

COUNTRY STYLE SAUSAGE LINKS ��������������������������������������������������������������6

BLUEBERRY MAPLE SAUSAGE PATTIES ����������������������������������������������������6

TURKEY BACON OR TURKEY SAUSAGE�����������������������������������������������������6
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SPECIALTIES
GRAIN BOWL* �������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
Crimson Quinoa / Chicken Sausage / Radish / Avocado  
Almonds / Fried Egg

HASH BOWL*����������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
Sautéed Garden Veggies / Diced Sweet Potatoes / Fried Egg

AVOCADO TOAST ��������������������������������������������������������������������������������������������� 11
Nine Grain Toast / Sun-Dried Tomato Spread / Smashed Avocado 
Arugula / Housemade Ricotta

NEW ENGLAND LOBSTER BENEDICT*����������������������������������������������������� 19
Griddled English Muffin / Maine Lobster / Poached Eggs 
Hollandaise Sauce / Potato

TRADITIONAL BENEDICT*���������������������������������������������������������������������������� 15
Griddled English Muffin / Canadian Bacon / Poached Eggs 
Hollandaise Sauce / Potato

BDES* ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 13
Eggs Scrambled / Chive / Bacon / Cheddar Cheese / Onion  
Sriracha Mayo / Potato

SMOKED ATLANTIC SALMON����������������������������������������������������������������������� 15
Your Choice of Bagel / Tomato / Cream Cheese / Capers 
Red Onion / Lemon

ALL AMERICAN BREAKFAST*����������������������������������������������������������������������� 18
Two Eggs / Breakfast Potatoes / Choice of Toast / Applewood Smoked 
Bacon, Country Style Sausage Links or Blueberry Maple Sausage Patties 
Choice of Juice / Coffee or Tea

EGG WHITE FRITTATA*����������������������������������������������������������������������������������� 14
Egg Whites / Blistered Tomato / Sautéed Spinach / Feta Cheese 
Whole Wheat Toast / Fresh Fruit

THREE EGG OMELET* ����������������������������������������������������������������������������������� 14
Choice of fillings: Swiss, Aged Cheddar, White Cheddar, American, 
Bacon, Ham, Mushroom, Spinach, Tomato, Bell Pepper, Onion

BUTTERMILK PANCAKES������������������������������������������������������������������������������ 14
Whipped Butter / Vermont Maple Syrup 

BELGIAN WAFFLE�������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Whipped Butter / Vermont Maple Syrup / Strawberry Purée

LEMON MASCARPONE FRENCH TOAST�������������������������������������������������� 14
Thick Cut Brioche / Blueberry & Ginger Compote

ACAI BOWL�������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
Blueberries / Banana / Citrus Granola / Coconut



KIDS’ BREAKFAST MENU
CEREAL ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������5

TWO EGGS*��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 8
Any Style / Choice of Bacon or Sausage / Potatoes

BUTTERMILK PANCAKES������������������������������������������������������������������������������� 8
Plain or Blueberry / Choice of Bacon or Sausage / Butter  
Maple Syrup

FRENCH TOAST ������������������������������������������������������������������������������������������������ 8
Choice of Bacon or Sausage / Butter / Maple Syrup

 gluten free   vegan

*Consuming raw or undercooked meats / poultry / seafood / shellfish or eggs may  
increase your risk of foodborne illness. Please notify us of any food allergy.

4.00 delivery charge / 18% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.



6327 10/18



DINNER





Served from 5:00 p.m. to 11:00 p.m. daily  |  Dial “56” TO ORDER

STARTERS
NEW ENGLAND CLAM CHOWDER��������������������������������������������������������������� 11

MUSSELS������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 14
Bourbon / Bacon

CHICKEN WINGS������������������������������������������������������������������������������������������������ 11
Maple Chili Glaze

DEVILED EGGS ���������������������������������������������������������������������������������������������� 7
Bacon / Smoked Golden Raisins / Pepper

BEET HUMMUS SPREAD�������������������������������������������������������������������������������� 10
Red Beet / Seeds / Farmers Cheese

SMOKED TENDERLOIN TIPS* ����������������������������������������������������������������� 13
Shishito Pepper / Black Garlic Steak Sauce

FRIED CALAMARI �������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Shrimp / Capers / Lemon Aioli

GRILLED FLATBREAD������������������������������������������������������������������������������������ 12
Arethusa Blue Cheese / Duck Confit / Golden Raisin / Kale / Balsamic

GREENS
BEET & APPLE SALAD ������������������������������������������������������������������������������ 13
Romaine / Quinoa / Honey Vinaigrette

CHOPPED KALE ������������������������������������������������������������������������������������������ 14
Black Kale / Carrots / Golden Raisins / Walnut / Meyer Lemon Vinaigrette

BABY GREENS SALAD ����������������������������������������������������������������������������������� 12
Pear / Fennel / Brie Cream / Pumpernickel / White Balsamic Vinaigrette

COBB SALAD ����������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Chicken / Bacon / Egg / Tomato / Arethusa Blue Cheese / Scallion
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HANDHELD
Choice of Sea Salt Fries / Tater Tots or Slaw

  Available On The Go For Your Ride or Flight

VEGGIE BURGER��������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Sautéed Mushrooms / Lettuce / Tomato / Onion

UMAMI BURGER* �������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Roasted Tomato / Hen of the Woods / Truffle Brie

CHEESEBURGER*�������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Vermont Cheddar / Bacon / LTO

CHICKEN SALAD WRAP��������������������������������������������������������������������������������� 13
Cranberries / Walnuts / Lettuce / Wheat Tortilla

DUCK CONFIT PANINI ����������������������������������������������������������������������������������� 14
Arethusa Blue Cheese / Kale / Farmers Cheese

TURKEY CLUB �������������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Bacon / Lettuce / Tomato / Ten Grain

HOT LOBSTER ROLL �������������������������������������������������������������������������������������� 21
Brown Butter / Lemon / Chives

MAIN PLATES
THREE EGG OMELET* ����������������������������������������������������������������������������������� 14
Choice of fillings: Swiss, Aged Cheddar, White Cheddar, American, 
Bacon, Ham, Mushroom, Spinach, Tomato, Bell Pepper, Onion

GRILLED PETITE FILET* ������������������������������������������������������������������������� 28
Black Garlic Whipped Potatoes / Mushroom Ragout / Rainbow Chard

ATLANTIC SALMON ���������������������������������������������������������������������������������� 25
Dashi / Daikon / Edamame / Bok Choy / Beech Mushrooms

ROASTED CHICKEN ���������������������������������������������������������������������������������� 23
Bacon / Tiny Potatoes / Green Beans / Spinach / Truffled Honey Mustard

RICOTTA GNOCCHI ����������������������������������������������������������������������������������������20
Peas / Hen of the Woods / Haricots Vert / Black Garlic Mushroom 
Consommé 

 gluten free   vegan

*Consuming raw or undercooked meats / poultry / seafood / shellfish or eggs may  
increase your risk of foodborne illness. Please notify us of any food allergy.

4.00 delivery charge / 18% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.



KIDS’ MENU
GRILLED CHEESE SANDWICH���������������������������������������������������������������������� 8
American Cheese / Fries

LITTLE OLD SCHOOL BURGER* ������������������������������������������������������������������ 8
American Cheese / Lettuce / Tomato / Onion / Brioche Bun / Fries

CHICKEN FINGERS ������������������������������������������������������������������������������������������ 8
Honey Mustard / Ranch / Fries

SMALL DOGS������������������������������������������������������������������������������������������������������ 8
Beef Dogs / Cheddar Cheese / Fries

MAC & CHEESE��������������������������������������������������������������������������������������������������� 8
Cheddar / American

CHEESE PIZZA��������������������������������������������������������������������������������������������������� 8
Tomato Sauce / Mozzarella Cheese

SWEETS 
HONEY CAKE������������������������������������������������������������������������������������������������������ 8
Ginger Cream / Honey Crisp

PANNA COTTA ��������������������������������������������������������������������������������������������� 8
Peaches and Cream / Mint Crystals

TRIPLE CHOCOLATE CAKE �������������������������������������������������������������������������� 10

CHERRY CLAFOUTIS ��������������������������������������������������������������������������������������� 8
Arethusa Ice Cream / Powdered Sugar

ICE CREAM ����������������������������������������������������������������������������������������������������6
Arethusa Farms

 gluten free   vegan

*Consuming raw or undercooked meats / poultry / seafood / shellfish or eggs may  
increase your risk of foodborne illness. Please notify us of any food allergy.

4.00 delivery charge / 18% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.
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BEVERAGES





Served from 6:00 a.m. to 11:00 a.m. and 5:00 p.m. to 11:00 p.m. daily  |  Dial “56” TO ORDER

REFRESHMENTS
FRESH JUICES ����������������������������������������������������������������������������������������������������5
Orange / Grapefruit

CHILLED JUICES������������������������������������������������������������������������������������������������ 4
Tomato / Apple / Cranberry / V8

RED BULL�������������������������������������������������������������������������������������������������������������5
Energy Drink / Sugarfree

MILK���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4
Whole / 2% / Skim / Chocolate

SODA��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4
Coke / Diet Coke / Sprite / Ginger Ale 

WATER 500mL��������������������������������������������������������������������������������������������������� 4
Acqua Panna / San Pellegrino
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Served from 5:00 p.m. to 11:00 p.m. daily  |  Dial “56” TO ORDER

P R E M I U M  B OT T L E D  CO C K TA I L S  15

ON THE ROCKS
THE OLD FASHIONED

THE AVIATION

THE COSMOPOLITAN

THE MARGARITA

B E E R 
PREMIUM  7
AMSTEL LIGHT / CORONA EXTRA / GUINNESS / HEINEKEN  
NEW BELGIUM FAT TIRE / SAMUEL ADAMS / STELLA ARTOIS 
ST. PAULI GIRL NA

AMERICAN 6
BUD LIGHT / BUDWEISER / COORS LIGHT / MICHELOB ULTRA 
MILLER LITE 

LOCAL CRAFT 7
STONY CREEK DOCK TIME
Amber Lager, Branford, CT

THIMBLE ISLAND
American Ale, Branford, CT

BLACK HOG
Granola Brown Ale, Oxford, CT

ROAD 2 RUIN
Double IPA, Stratford, CT



UNCORKED
The wines by the glass list is in a progressive order. Wines with similar flavors are listed in a simple sequence starting with those that are  
sweeter and very mild in taste and progressing to wines that are drier and stronger in taste.

SPARKLING & WHITE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     GLS.  .  .  .   BTL
Cantine Maschio / Prosecco / Brut / Italy / 187ml .  .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .  .      7

Marquis de la Tour / Brut / “Grande Cuvée” / France / 187ml .  .  .  .  .  .      10

Chandon / Sparkling / Rosé / California / 187ml.  .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .     11

Veuve Clicquot / Brut / “Yellow Label” / France / 375ml.  .   .   .   ..  .  .  .  .     55

Kris / Pinot Grigio / “Artist Cuvee” / delle Venezie / Italy.  .  .  .   9.  .  .  .  .     34

Joel Gott / Sauvignon Blanc / California.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             10.  .  .  .  .     38

Kim Crawford / Sauvignon Blanc / New Zealand / 375mL.  .  .  .  .  .  .  .        24

Sacha Lichine SLS / Rosé / Single Blend / Languedoc / France.  .   10.  .  .  .  .     38

Kendall-Jackson / Chardonnay / “Vintner’s Reserve” / California.  12.  .  .  .  .     44

Wente Vineyards Estate Grown / Chardonnay / California.  .  .  .     10.  .  .  .  .     38

J. Lohr / Chardonnay / “Riverstone” / California / 375ml.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            18

RED.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                GLS.  .  .  .   BTL
La Crema / Pinot Noir / California / 375ml .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .     34

Parker Station / Pinot Noir / By Fess Parker / California .  .  .    12.  .  .  .  .     44

Meiomi / Pinot Noir / California.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14.  .  .  .  .     48

Charles Smith Wines / Merlot
“The Velvet Devil” / Washington.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                11.  .  .  .  .     42

Terrazas de los Andes / Malbec / “Alto del Plata” / Argentina.  10.  .  .  .  .     38

Genesis by Hogue / Meritage / Washington.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   12.  .  .  .  .     44

Kenwood Vineyards / Cabernet Sauvignon / California / 375ml.  .  .  .  .  .  .       26

Louis M. Martini / Cabernet Sauvignon / California.  .  .  .  .  .  .        11.  .  .  .  .     42

4.00 delivery charge / 18% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.
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