
MIDNIGHT
C O U N T D O W N  T O

T U E S DAY,  D E C E M B E R  3 1  I N  T H E  T E R R AC E  R O O M
PLEASE CALL FOR RESERVATIONS,412-553-5235

PA S S E D  H O R S  D
C H E E S E  B E I G N E T S ,  “ F O I E ” M O U S S E

S P I C E D  S H R I M P CO C K TA I L  S H O OT E R S
B E E F SATAYS

V EG E TA B L E  SA M O SA
LO B S T E R  A R A N C I N I

AS S O RT E D  M A K I  R O L L S 

S TA R T E R S
K A L E  P OW E R  G R E E N S  W I T H  B LU E B E R R I E S  |  7  G R A I N S

R OAS T E D  B E E T S  W I T H  C H E V R E  A N D  L E M O N - H E R B  V I N A I G R E T T E
C A E SA R  W I T H  R EG G I A N O  A N D  L E M O N  P O P PY C R O U TO N S

S H R I M P A N D  A N D O U I L L E  G U M B O

E N T R É E S
R OAS T E D  B E E F T E N D E R LO I N 

Celeriac | Carrot | Asparagus | Lump Crab | Red Wine Jus | Bearnaise

PA N  R OAS T E D  C H I L E A N  S E A BAS S 
Braised Greens | French Beans | Truffle Potato | Citrus Beurre Blanc

L A M P P O S T FA R M S  C H I C K E N 
Green Beans | Butternut Squash | Mashed | Lemon-Thyme Chicken Jus

JA M I S O N  FA R M S  L A M B  C H O P S 
Butternut | Parsnip | Roasted Beet | Greens | Lamb Jus | Citrus Herb Oil

S T U F F E D  CO L D  WAT E R  LO B S T E R  TA I L 
Crab | Asparagus | Roasted Squash | Carrot | Citrus Butter Sauce

S W E E T E N D I N G S
S T R AW B E R RY M I L L E  F E U I L L E 

Pastry Crème | Phyllo | Candied Almonds

C H A M O M I L E  C R È M E  B R U L É E 
Pistachio Tuile | Spiced Pistachios

D U LC E  D E  L EC H E  C H E E S EC A K E 
Praline | Passionfruit Coulis

F LO U R L E S S  C H O CO L AT E  C A K E 
Sour Cherry Compote | Whipped Cream

																              
				    $ 1 6 9  A D U LT S  |  N OT I N C LU S I V E  O F TA X  O R  G R AT U I T Y 					   
		  D O M E S T I C  B E E R ,  W I N E  &  S PA R K L I N G  W I N E  CO M P L I M E N TA RY D U R I N G  D I N N E R 			 

 A N  1 8 %  S E RV I C E  C H A R G E  W I L L  B E  A D D E D  F O R  PA RT I E S  O F 8  O R  M O R E


